Részeges szilvas lepény"

Az alapja egy turds lepény, amire egy szilvas zselé kerll nagyon finom, latszatra bonyolult, de
gyorsan elkészdl.

Hozzavaldk a lepény tésztahoz:
e 20dkg Mester kenyér mix
e 5dkg cukor
e 10dkg margarin
e 2tojas
e 0,5-1dl tej
e 1-2dkg éleszt6

Lepény toltelék:
e 50dkg turd
e 10-15dkg cukor
e 2 egésztojas
® egy citrom reszelt héja
e 2 evBkanal keményitd vagy 1 evékanal 1€kotd

Feltéthez:
e 80 dkg szeletelt szilva
e 5dkgcukor
e Orolt fahéj
e 50mlviz

Zseléhez:
a szilva lecs6pdgott levét feltoltjuk 250ml -re vords borral és 1dkg zselatinnal felfézzik.

Csatos torta format kikenjuk zsiradékkal, a lepény tészta 6sszetevéit keverd talba tesszik és
robotgéppel simara keverjik, belesimitjuk a formaba, rdkenjlik a lepény tolteléket,180 fokon készre
sutjuk. Kdzben a szeletelt szilvat megpéroljuk nem kell sokaig f6zni.

A szilvat leszirjuk, levét kiegészitjuk vords borral és elkészitjik a torta zselét, a kihdlt lepény tetejét
kirakjuk szilvaval, és radntjik a zselét.

Talalasig hitében tartjuk,



